
AAppetizersppetizers
((SSELECTION OF THE FOLLOWING APPETIZERS TO SHARE)ELECTION OF THE FOLLOWING APPETIZERS TO SHARE)

COmTé CHESSE               COmTé CHESSE               
MORCELA CROquETTESMORCELA CROquETTES
PRAWNS WITH HERbSPRAWNS WITH HERbS

COuvERTCOuvERT
        

MMain courseain course

CAuLIFLOWER GLAZEd WITH MAdEIRA WINECAuLIFLOWER GLAZEd WITH MAdEIRA WINE
SPINACH SATAy ANd SORRELSPINACH SATAy ANd SORREL

CONFIT SEAbASS CONFIT SEAbASS 
vIN jAuNE SAuCE & buRNT CARROTSvIN jAuNE SAuCE & buRNT CARROTS

DDessertsesserts

GOAT mILk CRèmE bRûLéEGOAT mILk CRèmE bRûLéE
SSAbLE CHEESECAkE AbLE CHEESECAkE 

SSORbETORbET

(Please note, that in this menu option is already included  ½ bottle of  POUSIO wine per person )

55€55€

the price already 
includes IVA 
and artist cover.

Menu #1Menu #1



AAppetizersppetizers
((SSELECTION OF THE FOLLOWING APPETIZERS TO SHARE)ELECTION OF THE FOLLOWING APPETIZERS TO SHARE)

COmTé CHESSE               COmTé CHESSE               
MORCELA CROquETTESMORCELA CROquETTES
PRAWNS WITH HERbSPRAWNS WITH HERbS

CCOuvERT       OuvERT       

MMain courseain course

CAuLIFLOWER GLAZEd WITH MAdEIRA WINECAuLIFLOWER GLAZEd WITH MAdEIRA WINE
SPINACH SATAy ANd SORRELSPINACH SATAy ANd SORREL

ACORN FEd PIG  ACORN FEd PIG  
GREmOLATA, judAS EAR muSHROm ANd LARdOGREmOLATA, judAS EAR muSHROm ANd LARdO  

DDessertsesserts

GOAT mILk CRèmE bRûLéE GOAT mILk CRèmE bRûLéE 
SSAbLE CHEESECAkE AbLE CHEESECAkE 

SSORbETORbET

(Please note, that in this menu option is already included  ½ bottle of  POUSIO wine per person )

60€60€

the price already 
includes IVA 
and artist cover.

Menu #2Menu #2



SStarterstarters
((SSELECTION OF THE FOLLOWING STARTERS TO SHARE)ELECTION OF THE FOLLOWING STARTERS TO SHARE)

BEETROOT SALAd  BEETROOT SALAd  
WITH HORSERAdISH CONdImENT ANd CITRuS POWdERWITH HORSERAdISH CONdImENT ANd CITRuS POWdER

VEAL TARTAREVEAL TARTARE
MATuREd mEAT FAT ANd yOLk SAuCE, FINE HERb dIjONNAISEMATuREd mEAT FAT ANd yOLk SAuCE, FINE HERb dIjONNAISE

  
 PRAWNS WITH HERbS   PRAWNS WITH HERbS  

OuR SHRImP WITH THE HOuSE SPICy SAuCE ANd LEmONOuR SHRImP WITH THE HOuSE SPICy SAuCE ANd LEmON

MMain courseain course

ACORN FEd PIG  ACORN FEd PIG  
GREmOLATA, judAS EAR muSHROm ANd LARdOGREmOLATA, judAS EAR muSHROm ANd LARdO

OCTOPuSOCTOPuS
OCTOPuS CONFIT IN OLIvE OIL ANd SAuTéEd WITH CHORIZOOCTOPuS CONFIT IN OLIvE OIL ANd SAuTéEd WITH CHORIZO

 SERvEd WITH CAuLIFLOWER PuREE, ANd GARNISHEd WITH CONFIT TOmATOES. SERvEd WITH CAuLIFLOWER PuREE, ANd GARNISHEd WITH CONFIT TOmATOES.

CAuLIFLOWER GLAZEd WITH MAdEIRA WINECAuLIFLOWER GLAZEd WITH MAdEIRA WINE
SPINACH SATAy ANd SORRELSPINACH SATAy ANd SORREL

DDessertsesserts

GOAT mILk CRèmE bRûLéE  GOAT mILk CRèmE bRûLéE  
SSAbLE CHEESECAkEAbLE CHEESECAkE

SSmOkEd ICE CREAm, AGEd vINEGAR  mOkEd ICE CREAm, AGEd vINEGAR  
  
  
  

(Please note, that in this menu option is already included  ½ bottle of  POUSIO wine per person )

65€65€

the price already 
includes IVA 
and artist cover.

Menu #3Menu #3



AAperitivoperitivo
((Seleção dos seguintes aperitivos para partilharSeleção dos seguintes aperitivos para partilhar))

Queijo Comté               Queijo Comté               
Croquete de MorcelaCroquete de Morcela
Camarões com ervas  Camarões com ervas                

PPrato Principalrato Principal

Couve flor glaceada com vinho da madeira Couve flor glaceada com vinho da madeira 
satay de espinafres e azedasatay de espinafres e azeda

Filet de robalo confitadoFilet de robalo confitado
Molho de vin jaune e cenoura queimadaMolho de vin jaune e cenoura queimada

SobremesaSobremesa

Crème brûlée de chocolate Crème brûlée de chocolate 
Crème brûlée de chocolate negro com licor de cassis com toranja desidratadaCrème brûlée de chocolate negro com licor de cassis com toranja desidratada

  
Cheesecake Cheesecake 

Framboesa, pure de frutos vermelhos e sableFramboesa, pure de frutos vermelhos e sable

SorbetSorbet

(Por favor, note que neste menu está incluída ½ garrafa de vinho POUSIO por pessoa )

55€55€

o preço já inclui 
IVA
e taxa do artista.

Menu #1Menu #1



AAperitivoperitivo
((Seleção dos seguintes aperitivos para partilharSeleção dos seguintes aperitivos para partilhar))

Queijo Comté               Queijo Comté               
Croquete de MorcelaCroquete de Morcela  
Camarões com ervas  Camarões com ervas          

PPrato Principalrato Principal

Couve flor glaceada com vinho da madeira Couve flor glaceada com vinho da madeira 
satay de espinafres e azedasatay de espinafres e azeda

Pluma de porco preto gremolataPluma de porco preto gremolata
orelha de judas e tossinho fumadoorelha de judas e tossinho fumado

  

SobremesaSobremesa

Crème brûlée de chocolate Crème brûlée de chocolate 
Crème brûlée de chocolate negro com licor de cassis com toranja desidratadaCrème brûlée de chocolate negro com licor de cassis com toranja desidratada

  
Cheesecake Cheesecake 

Framboesa, pure de frutos vermelhos e sableFramboesa, pure de frutos vermelhos e sable
SorbetSorbet

(Por favor, note que neste menu está incluída ½ garrafa de vinho POUSIO por pessoa )

60€60€

o preço já inclui 
IVA
e taxa do artista.

Menu #2Menu #2



EEntradasntradas
((SSeleção das seguintes entradas para compartilhar)eleção das seguintes entradas para compartilhar)

Tartaro de vitela Tartaro de vitela 
molho de gema e gordura de carne maturada, dijonaise de ervas finasmolho de gema e gordura de carne maturada, dijonaise de ervas finas

Salada de beterraba Salada de beterraba 
com condimento de rábano e pó de citrinoscom condimento de rábano e pó de citrinos

  
Camarões com ervas  Camarões com ervas  

Os nossos Camarões ao molho picante da casa e limãoOs nossos Camarões ao molho picante da casa e limão

PPrato Principalrato Principal

PolvoPolvo
Polvo confitado em azeite e puxado de chouriço com puré de couve-florPolvo confitado em azeite e puxado de chouriço com puré de couve-flor

 chamando o tomate confitado para sua apresentação chamando o tomate confitado para sua apresentação

Couve flor glaceada com vinho da madeiraCouve flor glaceada com vinho da madeira
satay de espinafres e azedasatay de espinafres e azeda

Pluma de porco preto gremolataPluma de porco preto gremolata
orelha de judas e tossinho fumadOorelha de judas e tossinho fumadO

SobremesaSobremesa

CCrème brûlée de leite de cabrarème brûlée de leite de cabra
SSable cheesecake able cheesecake 

Gelado de nata fumado  Gelado de nata fumado  
vinagre velho vinagre velho 

  

(Por favor, note que neste menu está incluída ½ garrafa de vinho POUSIO por pessoa )

65€65€

o preço já inclui 
IVA
e taxa do artista.

MenuMenu


